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KONIGLICHES BUFFET

FINGERFOOD ZUM EMPFANG

= Chicken Sweet
# Kabeljau-Brezel-Bites
# Veggie-Sticks

SALATE

+# Feldsalat mit Vinaigrette, dazu reichen wir
Nusse, Speckwurfel und Krautercroutons

= Bauernsalat aus den fernen sudlichen Landereien
mit schwarzen Oliven, dazu Kase separat serviert

%« Salat Nicoise mit Thunfisch kleinen Artischocken-
herzen und Sardellenfilets

% Tomatensalat mit frischen Zwiebeln, in Ol und Essig,
mit Salz und Pfeffer abgeschmeckt

% Brathering mit Zwiebeln

#: Rindfleischsalat mit Paprika

VORSPEISEN

Kalter Hackbraten mit Senfvariationen und

Pfeffer aus der gro3en Muhle

Fischfrikadellen mit heller Krauterrahm-Nocke

% Antipasti mit Zucchini, Auberginen, Paprika und
Ziegenkase-Crumble

# Ganse-Rillettes mit frischem Baguette und

schwarzem, frisch gemahlenem Pfeffer

Carpaccio von der roten Beete

SUPPE

#% Karotten-Ingwer-Suppe

HAUPTGANGE
+# Schweinemedaillons in Calvadosrahm
+# Coq au vin rouge

y

- Roast-Beef ,Café de Paris*

»

+# Gnocchi mit Olivenol und Rucola

y

“ Gebratenes Zanderfilet & Garnelen mit Rahmsauerkraut

-%.

BEILAGEN

% Aromatischer Duftreis

4 Getruffeltes Kartoffelpurée

= Gebackene ,kleine-Kartoffel“ mit Thymian
und ,,Fleur de Sel*

% Ratatouille-Provencale von Auberginen,
Zucchini und Pilzen

= Nudeln in Butter geschwenkt

DESSERTS

= GrieBbrei mit hellem Kompott und Zimt
~ Sorbets mit Zitronenlikor

= Kaiserschmarren

=% Creme Brulée

=% Mousse au chocolat blanc

=%« Eisauswahl aus dem Bauchladen
#<Minz Creme

“#Veganer Haselnusspudding

KASEAUSWAHI,

% Eine Variation von Kasespezialitaten

Tauchen Sie ein in die zauberhafte Atmosphare des ,,Winter Wonderland* - unserer exklusiven
Veranstaltungsreihe zur Wintersaison. In diesem Jahr entfuhren wir Sie in das Land der Schneekonigin.
Freuen Sie sich auf einen unvergesslichen Abend voller magischer Momente in der Palazzo Halle.

Dic Paketpauschale umfasst

- Reichhaltige Speisenvielfalt (sieche Buffet)

- Exklusiv-Nutzung der Palazzo Raumlichkeiten
(Dauer 6 Stunden, Verlangerung auf Anfrage)

- Stimmungsvolle Dekoration

+ Koch-, Bar- & Servicepersonal in passenden Kostumen

» Vorab-Beratung & Rundum-Betreuung

Pauschal-Preis 92 Euro pro Person

zzgl. Getrankeverbrauch (Getrankekarte auf Anfrage)

zzgl. Getrankepauschale auf Anfrage

zzgl. Showprogramm

zzgl. der gesetzlichen MwSt., derzeit 19 %

KAPAZITAT

50 - 450 Personen



